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Capichera 
Typicit®... 

le premier pas dans la bonne direction 

  

Lôhistoire de Capichera a commenc®e il y 

a plus de trente ans ¨ Gallura, une r®gion ¨ 

lôextr°me nord de la Sardaigne             

particuli¯rement adapt®e pour la         

viticulture. 

  

Les terrains pr¯s dôArzachena sur lesquels 

surgissent les vignes de Capichera,     

appartenaient ¨ la famille d®j¨ au 19i¯me 

si¯cle et ils ®taient destin®s au p©turage. 

  

Dans les ann®es soixante-dix, la famille 

Ragnedda planta de nouvelles vignes de 

Vermentino, la vari®t® typique locale de 

raisins, et r®alisa une cave pour la       

production de vins de haute qualit®. 

  

Les fr¯res Fabrizio et Mario, en          

investissant ®nergie et                          

enthousiasme,  entreprirent leur voyage 

dans le monde du vin. 

  

En 1981, le premier Vermentino avec 

lô®tiquette Capichera commena ¨ °tre 

distribu® sur le march®. 

  

Capichera aujourdôhui 

  

Du march® r®gional, ils sont pass®s au 

march® national et international. Les vins 

Capichera sont pr®sents sur les tables et 

dans les caves les plus prestigieuses    

dôItalie et dans le monde et leur          

production reste limit®e. 

Vigna’ngena  
Vermentino di Gallura 2011 

 
 

CIP: 11728435 
Prix : 34,75$ 
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Le terme « Vigna’ngena » signifie « Le vignoble de quelqu’un d’autre », en dialecte   de 
Gallura (petit re gion au nord e la Sardaigne). Ce vin e tait originalement e labore  avec 
des raisins de vignes emprunte es, qui appartiennent maintenant au vignoble. 
 
Superficie: Environ 10 hectares. 
 
Situation géographique: Vignes situe es a  Gallura, petite re gion au nord de la Sar-
daigne, a  120 me tres au –dessus du niveau de la mer. 
 
Exposition: Mord/ Nord-est. 
 
Géologie du sol: 3ÏÌ ÄÅ ÇÒÁÎÉÔÅ ÆÒÁÇÍÅÎÔÁÉÒÅȢ 
 
Encépagement: ρππϷ 6ÅÒÍÅÎÔÉÎÏȢ 
 
Âge moyen des vignes: Entre 10 et 20 ans. 
 
Vendanges manuelles. Vinification en cuves de stainless. 
 
Dégustation:  
 
Robe pa le de couleur jaune-paille, avec des petits reflets vert clair. 
 
Au nez, une sensation florale, avec des notes de fleur d’oranger, iris et aube pine. Aussi, 
on peut de noter des accents fruite s, tels les pommes jaunes. 
 
En bouche, fraî cheur et vivacite  avec une belle fragrance de fruits ainsi qu’une belle et 
longue finale. 
 
Consommation: Vin qui se conserve de 5 a  20 ans. 


