Sabra Cadabra, 2021

Clos des Boutes
FRANCE, RHONE, VIN DE FRANCE

Le grenache accompagné d’une pointe de carignan. Délicat, gourmand, au plus prét du
raisin

DESCRIPTION DU PRODUIT

VITICULTURE Biologique
CEPAGE(S) 85% Grenache, 15% Carignan
VINIFICATION Vendanges manuelles en cagettes, travail sur levures indigénes, cuvaison

douce de 8 210 jours, macération douce

ELEVAGE élevage en oceuf béton de 9 mois.

CODE SAQ
15139929

TYPE
Vin rouge

FORMAT @
12 X750 ml

PRIX PAR BOUTEILLE

36.75$

A PROPOS DU PRODUCTEUR

Création en 2003 en reprenant une dizaine d’hectares de vieilles vignes qui allait partir a I'arrachage, le domaine est situé entre Nimes et Arles sur unterroir
de galets roulés typique du sud de la vallée du Rhone, Les vignes sont conduites en agriculture biologique et biodynamique depuis 2004.Le travail tant a la
vigne qu’en cave consiste au respect des équilibres et du vivant pour favoriser au mieux I’expression du terroir et du travailpatiemment entrepris au fil des
années.Les vins se veulent I'expression de cette recherche : Fluidité,fraicheur et sincérité.
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