SITTA
MACERACION

CODE SAQ
14376914

TYPE
Vin blanc

FORMAT @
12 X750 ml

PRIX PAR BOUTEILLE

29.85 $

A PROPOS DU PRODUCTEUR

Sitta Maceracion, 2023

Attis Bodegas Y Vifiedos S.L
ESPAGNE, GALICE, VINO DE MESA

Vin orange. Macération avec les peaux de raisins blancs. Pergolas avec 800 pieds/ha

DESCRIPTION DU PRODUIT

VITICULTURE

CEPAGE(S)

AGE MOYEN DES VIGNES

RENDEMENTS

TAUX DE SUCRE RESIDUEL

GEOLOGIE DU SOL

VINIFICATION

ELEVAGE

Viticulture Raisonnée

100% Albarifio

Sélection de vignobles agés de 35 a 40 ans.

Rendement : 6 000 kg/ha

2¢g/L

Sols granitiques

Vengianges manuelles dans des caisses perforées. Sélection sur table de
tri. Egrappage complet. Fermentation alcoolique spontanée en cuve inox.

Macération pelliculaire de 15 jours avec 2 pigeages par jour. Pressurage
pneumatique. Fermentation malolactique spontanée.

Elevage sur lies pendant 6 mois avec batonnage.Collage. Filtration.

ATTIS est le projet viticole de deux fréres, Robustiano et Baldomero Farifia. Il y a plusieurs années, ils ont décidé de rehausser la qualité de la production
viticole dans la région de Rias Baixas et d’exploiter tout le potentiel de ses cépages principaux, tels que I'albarino, et de son terroir, dans le but d’élaborer des
vins traditionnels et de faire ressortir chaque nuance et chaque aréme que leur conférent le climat, le terroir et, bien sdr, I’Atlantique. Nous sommes situés
au ceeur de la région viticole des Rias Baixas, dans la « Val do Salnés ». Un emplacement privilégié qui, associé a la tradition et au savoir-faire hérités depuis
trois générations, définit ’essence de nos vins : authentiques, traditionnels et atlantiques. L’Atlantique confére une forte salinité aux vins élaborés a partir de
différents cépages autochtones dans la région viticole des Rias Baixas, et ce facteur est particulierement accentué dans la sous-région de Val do Salnés.
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